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Le Beurre de Cacao : c’est quoi?Le Beurre de Cacao : c est quoi?

• C’est une matière grasse issue de la pressionC est une matière grasse issue de la pression 
des fèves de Cacao pour obtenir la poudre de 
CacaoCacao 

• C’est un aliment, un médicament, un 
cosmétique!cosmétique!



Un cacaoyer avec quelques 
cabosses mûres



Le Beurre de Cacao : quelle composition ?Le Beurre de Cacao : quelle composition ?

‐ Le beurre de cacao est essentiellement composé p
d’acide stéarique et d’acide oléique qui sont des 
graisses moins saturées, plus élevées que celles que 
l’on trouve dans l’huile d’olivel on trouve dans l huile d olive.

Le beurre de cacao contient également l’acide‐ Le beurre de cacao contient également l acide 
palmitique et des traces de plusieurs autres acides

‐ Le beurre de cacao a une diminution des 
concentrations de cholestérol.



Galettes de Cacao qu’on peut 
transformer en poudre de cacao



Beurre de cacao : Comment l’obtenir ?Beurre de cacao : Comment l obtenir ?
Les 13 étapes chronologiques :

1 Fè è h1 – Fèves sèches, 
2 – Nettoyage,
3 – Torréfaction, 
4 – Décorticage, 
5 – Broyage,
6 – Pâte de cacao, ,
7 – Chauffage,
8 – Alcanisation,
9 Presse9 – Presse,
10 – Beurre de cacao, 
11 – Filtration, 
12 – Mise en bloc,
13 – Beurre de cacao. 



La presse de la pate qui donnera le 
beurre



Beurre de Cacao : Quelles vertus ?Beurre de Cacao : Quelles vertus ?

• Il prévient des maladies cardiaques et duIl prévient des maladies cardiaques et du 
cancer, il contribue à réduire le stress, il 
procure une sensation de bien êtreprocure une sensation de bien être.

Il i l l l’ i f i l• Il stimule le corps et l’esprit, favorise la 
relaxation physique et mentale, incite et 

î l i i é d l’ iaccroît la vivacité de l’esprit.



Beurre de cacao : comment gagner beaucoup 
d’argent ? Coût d’investissement ? Et en 

combien de temps ?

• Quantité:  500kgs de fèves de cacao, 
• Durée:  1 mois d’activités 
• Investissement :  2.530.950Fcfa
• Production :  80 litres de beurre de cacao 
• Bénéfice:  1.500.000 à 1.859.000Fcfa. 



MOIS FONDS DE BENEFICE BENEFICE
Compte prévisionnel pour 10 mois

MOIS FONDS DE 
ROULEMENT

BENEFICE 
MENSUEL

BENEFICE 
TOTAL

Janvier 2.539.950 FCFA 73.000 FCFA 73.000 FCFA
Février 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Mars 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Avril 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Mai 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Juin 941 000 FCFA 1 859 000 FCFA 1 859 000 FCFAJuin 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Juillet 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Août 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Septembre 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Octobre 941.000 FCFA 1.859.000 FCFA 1.859.000 FCFA
Novembre Entretien des machines - -
Décembre Congés annuels - -
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